Studené pedkrmy

70g Krabi koktejl, toasty
80g Tresi jatra s cibulkou
70g Eidam s maslem
70g Niva s maslem
100gSyrova variace

Teplé gredkrmy

100g Kueci jatra na cibulce
120g Smazena krabi klepitka, tatarska ékaa
2ks Cikanskeé toasty

Polévky

Howezi vyvar s vejcem
Dle denni nabidky

Jidelni listek

Akademicka restaurace

R

60,0@¢K
65,00¢K
45,00 K
45,0@ K
60,0&K

40,0@ K
90,00 K
60,00 K

25,0@¢K
25,0¢K



Jidelni listek

Akademicka restaurace

Salaty

400gSalat s taakem,cervenou cibulkou, olivami a zeleninou 85,00 K
400gPestry salat s kecim masem 85,00 K
200g Tomatovy salat 35,00 K
200g Okurkovy se zakysanou smetanou 35¢00 K
200g Sopsky salat 50,00 K

Vegetarianska jidla

200g Smazeny k¥ak, tatarska ontka 75,00 K
200g Smazena brokolice, tatarska okaa 75,00 K
100g Smazeny syr, tatarska aike 80,00 K
200g Gratinovany brokolicovy nakyp se syrem 0,08 K&
250g Dusena zelenina na masle 5500 K
200g Smazené zampiony, tatarska draa 85,00 K
200g Zeleninovéizecky 85,00 K
4509 Knedlik s vejcem, okurka 50,00 K
Téstoviny
4509 Pasta ,, CARBONARA"

(téstoviny, slanina, Sunka, smetana ) 90,00 K&
4509 Pasta ,, Kie Perfecto”

(téstoviny, kifeci prsa, pérek, smetana ) 95,00 K&
4509 Pasta ,, Zampion®

(téstoviny, Zampiony, smetana ) 75,00 K&
450gPasta ,, Salmone*

(téstoviny, losos, $penat, smetana ) 90,00 kK&

4509 Mildnskédstoviny
(téstoviny, Sunkagesnek, rajata, syr) 90,00 kK&



Jidelni listek

Akademicka restaurace

R

Hlavni jidla

Howvezi maso

200gBiftek na barevném pép 190,00 K
200gBiftek s hibkovou omékou* 190,00 K
200g Ros&tna dle rektora

( niva, ketup, zazvor, chilli) 140,00 K
2009 Vidaska rotna

( smaZena cibulka ) 130,00 K
200g Gratinovana rodta

( masova sws, polian, syr ) 140,00 K

200gReditelska basta
(rosené, dibeZi jatra, vefova kyta, slaninaserstva paprika, zampiony ) 120,00 K
200g Ro&tna ,, BACON*

( anglicka slanina ) 140,00 K
200g Stroganov z rastky

( ro3&n&, smetana, protlak) 140,00 K
200g Ros&tna se Sunkou a vejcem 140,00 K

*Bifteky pripravime dle Vaseharani



Vepové maso

200gSmazeny vejpvy fizek
200gMedailonky se Zampiony
( Zampidny, smetanaesnek )
200gSvycarsky smazeng§zek
( Sunka, syr, Zampiony )
250gKrkovice nagrilu
200gSteak p. Brotka

(vejce, syr, porek, gerg)
Ryby

150g Pstruh na masle s mandlemi
( pstruh doplatek 109 )

200g Steak z tiaka

200g Maslova ryba na grilu

200g Losos ,, RICHELIEU

Jidelni listek

Akademicka restaurace

R

105,00 K
105,00 K

115,00 K
120,00 K

110,00 K

90,00 K
4,00 K
115,00 K
115,06 K

( 3unka, k&up, duZina s rapt, vermut, cibule, 3ady) 115,00 K



Kureci maso

200g Kueci prstka ,, ALEXANDRA ,
( rajcata, Zampiony, kapary, smetana )
200g Kueci prstka s hruSkami n&erveném vig
(' hrusky,cervené vino, keup, bazalka)
200g Kueci prstka po indicku
('kari, ananas, smetana )
200g Kueci prstka s broskvi
( zape€ené se Sunkou a'syrem)
200g Prsika v kozisku
('smaZené, kukitné lupinky )
200g Steak ,,MARSAHA |,
(‘niva)
200g Smazeny Kacitizek
200g Kueciprsa na masle

Kruiti maso

200gKruti fizek s brokolici-a syrem
200gKrata po starodavnu

Jidelni listek

R

( krati prsa,-slanina, zeleninovéa &nrajsky protlak, Zampiony )

Jidla na objednavku 2 dnyiiedem

1 ks Peéené kolend cca.1100g)
1 ks Peéena posvicenska husgeca.3000g )
1 ks Stardeska kachna s jablkyca.2000g)

Akademicka restaurace

115,00 K
115,00 K
115,00 K
115,00 K
115,00 K
115,00 K

105,00 K
105,00 K

115,00 K

115,00 K

160,00 K
490,00 K
250,00 K



Moucéniky

100g Jablkovy zavin se Slefkau

100g Jablkovy zavin s vanilkovym krémem
1ks Palainka s-ovocem a Slebleou
1ks Zmrzlinovy pohar se Sletkou

Zmrzlinové dezerty dle denni nabidky

Prilohy

200g Vaené brambory
150g Americké brambory
150g Bramborové krokety
150g Hranolky

160g Bramboréky (4 ks)
160g Smazeneé rosti
200g Gratinované brambory se syrem a smetanou
150g RyZe duSena

150g Kariryze

200g Tstoviny

160g Houskovy knedlik
200g Bramborovy knedlik
50g Chléb

1ks Rohlik

Dresingy

50g Tatarska ondéaa
50g Ke&up

50g Hdgcice

70g Zalivka dle nabidky

Gramaze jidel jsou uvedeny v syrovém stavu.

Jidelni listek

Akademicka restaurace

40,00 K

4530
60,00 K
60,00 K

20,0&K
25,06 K
30,00 K
25,00K
35,00 K
35,00 K
40,00 K
20,00 K
20,00K
20,00 K
20,0¢K
25,0@ K
2,00cK
4,00K

20,00 K

15,00 K

15,00 K
15,0@ K



